APPETIZER

Samosa - Rajasthani (vegan)
Knusprige Teigtaschen gefullt mit Kartoffeln, Erbsen und milden Gewirzen (enthalt
Gluten und werden mit Chutney gegessen)

Punjabi Pakoras - Bhaji (vegan)
Diverse ausgebackene Gemuse mit Kichererbsenmehl. Spezialitat,
welche in ganz Indien auf den Strassen verkauft und mit Chutney gegessen .

Anglo - Indian Vegetarian Cutlet (vegan)
Gehackte Gemiseplatzchen mit indischen Gewidrzen - eine durch die Englander
nach Indien gebrachte Spezialitat

Rolls - Vegetarian (vegan)
Knusprige Teigrolladen mit Kartoffel- und Gemusefillung

Papodoms Fry (vegan)
Linsenwaffeln

Masala Papad roasted (vegan)
Wirzige Linsenwaffeln

2 Stuck

Gemiise
Ananas

Raitas - Joghurt Dips Mango

BIRYANI

Sabzi Biriyani (vegan)

Reiseintopf-Gericht mit Gemduse

Paneer Biriyani

Reiseintopf-Gericht mit Paneer (enthalt Nusse und Milch)
Tofu Biriyani (vegan)

Reiseintopf-Gericht mit Tofu

SALATE

Achari Appel chaat (vegan)
Pikanter Apfel-Cocktailsalat

Achari Ananas ka chaat (vegan)
Pikater Ananas — Cocktailsalat

Achari Aloo padina ka chaat (vegan)
Kartoffelsalat mit Pfefferminz

Dhai Bara
Linsenkldsschen in wirzigem Joghurt

Amm aur Padian ki chat (vegan)
Mango mit Pfefferminzsalat

Indian Style Salat (vegan)




SUPPEN

Santra aur Padina ka Shorba (vegan)
Orangen und Minze zu einer erfrischenden Suppe zubereitet

Tomato - Resam Shorba (vegan)
Sudindisches Pfefferwasser mit Tamarinde und Tomaten

Goan Caldo - Limetten Shorba (vegan)
Kokoscremesuppe mit Limetten nach Goa Art

Kadi Shorba
Joghurt- und Kichererbsen-Shorba

Dal Shorba (vegan)
Linsensuppe nach Moghul Art

VEGETARISCH / VEGAN

Indischer Degustationteller - Thali Menu (vegan)

Traditionelle indische Mahlzeit - ab 2 Personen

ab 2 Bestellungen verfligbar)

01 Vorspeise, 03 Veg. Curry, 01 Linsen, Reis, Nan/Roti,01 Dessert

Tandoori Paneer Tikka
Paneer (indischer hausgemachter Kése) aus dem Tandoori-Ofen

Tandoori Tofu Tikka (vegan)
Tofu aus dem Tandoori-Ofen

Tandoori Hot Hot Aloo Mumbai (vegan)

Sabzi Navrattan Korma
Gemischtes Gartengemdise an einer cremigen Currysauce (enthalt Nisse)

Sabzi Kolapuri (vegan)
Gemischtes exotisches Sommergemise an einer wirzigen Currysauce

Palak Paneer
Indischer Moghul-Ké&se Spinat und Gewurzen

Tofu Palak (vegan)
Tofu mit Spinat

Aloo - Kabuli Channa Masaladar (vegan)
Kichererbsen und Kartoffeln gekocht mit Tomaten und Ingwer

Bhindi Masala (vegan)
Okra Gemuse mit Gewirzen und Krauter

Sabzi potli ki Masala (vegan)
Gemusekldsschen in Teigblatter an einer wirzigen Currysauce




Tofu - Tikka Masala (vegan)
Tofu mit Tomaten, Zwiebeln, Ingwer und einem wiirzigem Masala Curry

Paneer - Makhanwalli
Indischer Moghul-Kése, mild gewdrzt, an einer reichhaltigen Tomaten-Buttersauce
(enthalt Nusse)

Malai Kofta Lababdar
Kldsschen aus Paneer (indischer Moghul-Ké&se) und trockene Friichte an einer cremigen
Curry-Rahmsauce (enthélt Nusse)

Sabzi Kofta Vindaloo (vegan)
Gemiisekldsschen an einer scharfen Vindaloo Sauce aus Goa

Aloo Matar (vegan) / Paneer Matar
Kartoffeln oder Paneer (Moghul-Kase) und griine Erbsen mit indischen Gewdrzen
gekocht

Tofu Matar (vegan)
Grines Erbsen-Masala Curry mit Tofu

Cauliflower Gashi Mangalore (vegan)
Blumenkohl- und Kartoffelcurry nach Mangalore Art

Dum Aloo / Jeera Aloo Banaras (vegan)
Kartoffeln Masala nach Banaras Art

Methi-Sag Aloo chaman Kashmiri (vegan)
Mild gewiirzte Kartoffeln, Bockshornkleebl&tter und Spinat

Dal Machani Punjabi
Eine samtweiche Kombination aus schwarzen Urd-Linsen und Gewd{irzen

Dal Fry Gujrathi (vegan)
Eine Kombination aus gelbem und rotem Linsencurry

Kadhi Pakoras
Gemisekldsschen an einer Joghurtsauce mit Gewiirzen

Rajhma Masala (vegan)
Rote Kidneybohnen an einer dicken, wirzigen Sauce

Soya Wari Masla (vegan)
Sojakldsschen an einem dicken, wiirzigen Curry mit Zwiebeln und Tomaten

Begun Aloo Masala (vegan)
Auberginen mit Kartoffeln und milden Gewirzen

BEILAGEN Diverse Beilagen

Nature

Naan Brot Butter

Indisches Fladenbrot mit Weissmehl - hausgemacht (enthalt Gluten) Knoblauchbutter
Kése

Roti (vegan)

Indisches Fladenbrot mit Ruchmehl - hausgemacht (enth&lt Gluten)
Basmati Reis nature (vegan)




DESSERTS

Gulab Jamun
Quarkknddel an Honig- und Zuckersirup

Ras Malai
Kldsschen aus Paneer (indischer Moghul-Kése) in eingedicktem Rahm

Gajar Ki Halwa
Karottenkonfekte



